
La Pizza

Toutes nos pizza sont faite sur place GE



La treccia
Tresse de mozzarella de bufala DOP, jambon de
Parme, tomates cerises confites au four

Burratina
Velouté de courge, petite burrata, pop corn épicé

Le polpettine

Salade d’Automne
Salade mixte, trevise, camembert de bufala, pomme,
noix , vinaigrette au balsamique

20

16

15

27

Boulettes de viande* à la napolitaine , sauce tomate

Petite salade verte 9

Antipasti

Stracciatella à la truffe d’été (tuber aestivum) 35

Tagliere salumi misti 38

Lardo e castagne

Planche de charcuterie mixte italienne 

15

(supplement truffe + 9chf)

--------------------------

Lard d’Arnad, châtaignes au miel, focaccia

Chez Kytaly, l’excellence de chaque pizza est notre
passion. Inspirés par la tradition italienne, nous
sélectionnons avec soin les meilleurs ingrédients. Chaque
création est le fruit d’une recherche minutieuse de qualité,
pour vous offrir une expérience gustative authentique et
inégalée.

Grazie

À partager, avec une focaccia chaude



Tomate San Marzano DOP, fiordilatte, jambon blanc,
artichauts, olives 

Tonno e cipolle 

L’ortolana

Parmigiana 

Milano to Napoli

La pizza Suisse

Tartufo

29

LA PIZZA
Les Classiques

LA PIZZA
Les Gourmandes

Diavola
Tomate San Marzano DOP, fiordilatte, ventricina piquante 

Capricciosa

Tomates San Marzano, fiordilatte, thon, oignons  caramélisés,
menthe fraîche 

Fiordilatte, legumes de saison, basilic, huile evo, poudre d’olives

29
Tomate San Marzano, provola fumée, aubergines, basilic,
grana padano

Crudo rucola e grana
Tomate San Marzano DOP, fiordilatte, jambon de Parme,
roquette, copeaux de grana padano

24

26

29

30

31

Salsiccia e friarielli
Friarielli, saucisse*, provola fumée, basilic

29

La Nostra Marinara 
Tomate San Marzano DOP, tomates piennolo DOP,
anchois, câpres déshydratées, poudre d’olives, huile à l’ail,
basilic

24

Tomate datterino jaune, stracciatella, saucisson doux Milano,
basilic

La Piquante
Tomate San Marzano DOP, stracciatella, nduja, olives, basilic

Fiordilatte, fondue moitié moitié, cèpes, poivres et herbes

Mortadella e pistacchi
Fiordilatte, mortadella, burratina, pesto de pistaches, éclats de
pistache

Skarpetta
Crème de grana padano, compote de trois tomates, copeaux de
grana padano, pesto lyophilisé

La Carciofina
Fiordilatte, crème d’artichaut truffée (tuber borchii), speck,
pecorino

Fiordilatte, crème de grana padano, truffe d’été
(tuber, aestivum)

Pancetta e lime

La zucca
Crème de courge, provola fumée, saucisse*, truffe d’été

La Dolce Vita 
Mozzarella de bufala DOP fraîche, tomate à la vinaigrette
balsamique, jambon de Parme, confiture de figues, basilic

31
34

34

30

32

32

30

31

34

Nonna Antonietta
Tomates San Marzano, boulettes de viande à la napolitaine,
ricotta, grana padano, basilic

28

 Tomate datterino jaune, mozzarella de bufala DOP, pancetta, lime



DESSERTS

Tiramisù  Kytaly

Soufflé glacé au Grand Marnier

Fraicheur citron & yuzu

Glace 

Vanille, Chocolat, Noisette, Citron

Café gourmand

14

14

12

12

Affogato au café 10

Les informations concernant la présence d’allergènes sont disponibles
auprès du personnel de salle

Pizza Bon Bon 13

Part de pizza, crème de chocolat rocher  ou
crème de pistache, chantilly

Végétarien

une boule 5

*Provenance des viandes : boeuf et porc (CH)

Le Margherite

Margherita DOP
Tomate San Marzano DOP, tomate piennolo DOP
mozzarella di bufala DOP, basilic 

Margherita ruota di carro
Tomate San Marzano DOP, fiordilatte, grana padano
basilic

La Bufala 
Tomate San Marzano DOP, mozzarella di bufala
DOP fraîche, basilic

Provola & pepe
Tomate San Marzano DOP, provola fumée, grana
padano, poivre noir

25

23

24

25


